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La rassegna Oggi al Politeama di Tolentino
il Maestro terra un concerto per pianoforte

Master Piano
si chiude

con D1

n importante appuntamen-
to concertistico con uno de-
gli artisti che meglio rappre-
sentano le Marche, Lorenzo
Di Bella con il quale si giun-
ge al termine di Master Pia-
no Festival che ha visto protagonisti
musicisti di altissimo livello e giovani
pianisti. Oggi domenica 14 aprile alle

Bella

Festival Chopin di Marianske Lazne, a
Lugano, Amburgo, Berlino, Praga, Cra-
covia, Sarajevo, Ottawa, Denver(CI-
PA), Pechino, Shanghai (Oriental Cen-
ter), per citarne alcuni. Ha eseguito nel
2013 I'integrale degli Etudes-Tableaux
di Rachmaninov in due concerti, a To-
rino e Milano, all'interno della settima
edizione del Festival MiTo-Settembre

ore 18 Di Bella si esibi- Musica.

ra al Politeama di To-

lentnoinunconcerto L MUSCSTASIEIMPOSTO  teoncerti

per pianoforte dedica- a sua attivita concer-
to a pagine del reper- SULLA SCENA INTERNATIONALE tisticaloha portatoad
torio di D. Scarlatti, F. VINCENDO NEL 2005 esibirsi in importanti
Liszte F. Chopin. «Lo- IL PRIMO PREMIO A KIEV citta italiane ed estere

renzo - scrive Lazar

Berman - € un notevo-

le pianista di talento, un brillante vir-
tuoso, un emozionante e raffinato mu-
sicista. Io sono stato suo insegnante
per tre anni e ho sempre ammirato la
suagrande abilita tecnica e la sua forte
personalita artistica ma soprattutto la
suavogliadi parlare al pubblico».

Un prestigioso pianista

Lorenzo Di Bella si & imposto sulla sce-
nainternazionale vincendo nel 2005 il
primo premio e medaglia d’oro al con-
corso pianistico Horowitz di Kiev (uni-
co italiano ad aver vinto un concorso
pianistico in una nazione dell’ex Unio-
ne Sovietica). Per meriti artistici nel
2006 gli ¢ stato consegnato in Quirina-
le dall’ex Presidente Ciampi il Premio
Sinopoli, in memoria del direttore
d’orchestra Giuseppe Sinopoli, scom-
parso nel 2001. Nel 1995 si ¢ aggiudica-
toil “Premio Venezia”, il pill importan-
te concorso nazionale a seguito del
quale ha tenuto recitals per le maggio-
risocieta concertistiche italiane. Gran-
de successo hanno riscosso le sue ap-
parizioni al Festival dei Due Mondi di
Spoleto, su invito personale del M’
Giancarlo Menotti, al Teatro La Fenice
di Venezia, al Teatro Olimpico di Vi-
cenza, al Teatro delle Muse di Ancona,
Sala Michelangeli di Bolzano, Mon-
treal (Maison Symphonique), al Festi-
val Liszt di Utrecht, all' ETH di Zurigo,

e con orchestre quali:

Orchestra dei Pome-
riggi Musicali di Milano, Orchestra
Sinfonica di San Remo, Orchestra Na-
zionale di O’Porto, Orchestra Filarmo-
nica Marchigiana, Orchestra Sinfoni-
ca di Pesaro, Orchestra Sinfonica Na-
zionale dell’'Ucraina, Orchestra Sinfo-
nica di Nancy, Siidwestdeutsche Phi-
larmonie, Orchestra Sinfonica Villin-
gen-Schwenningen, per citarne alcu-

Oggi Lorenzo DiBella si esibira al Politeama di Tolentino

ne. Ha collaborato con numerosi diret-
tori tra cui James Conlon, Kirill Kara-
bits, Vassylis Christopoulos, Reinhard
Seehafer, Jorge Iwer, Zbinek Miiller,
Vladimir Sirenko, Michael Maciaszc-
zyk, Michel Brousseau, David Crescen-
zi, Francesco Lanzillotta, Luigi Piova-
no. Dal 2016 € docente di pianoforte
principale presso il conservatorio “G.
Braga” di Teramo e direttore artistico
dell’Accademia Pianistica delle Mar-
chediRecanati.

Ideatore di premi e festival
Eideatore e direttore artistico della sta-
gione concertistica Civitanova Classi-

ca Piano Festival, del “Mugellini Festi-
val” di Potenza Picena e del Concorso
Pianistico “La Palma d’Oro” di San Be-
nedetto del Tronto. Al termine del con-
certo verra offerta una degustazione
enogastronomica in collaborazione
con I’Enoteca Altrochebacco e “La Dol-
ce Via” di Tolentino. Master Piano Fe-
stival € organizzato in collaborazione
con I’Accademia della Libellula e Cin-
zia Pennesi. Info: Politeama (Corso Ga-
ribaldi, 80| Tolentino) tel: 0733 968043
-www.politeama.org.

Stefano Fabrizi

© RIPRODUZIONE RISERVATA

DOVE MANGIARE
E BERE

Ormai un’istituzione
per gli anconetani
con tante proposte

conmenuditradizione e

E pizza cottanelfornoa

legna. Tra le specialita della pizzeria: Del
Borgo, con pomodoro, mozzarella,
scamorza affumicata, funghi porcinie
bresaola; Paperinik, con mozzarella,

®|LPincio, trale
istituzioni degli
anconetani. Ristorante

ey §

==

pomodoro, salame piccante e peperoni
crudi; L'intrigo, con fornarina, crema di
pistacchio, mortadella, granelladi
pistacchio e burrata; La bonita, con
pomodoro, guanciale, porcinie burrata
affumicata a crudo; Smielata, con
mozzarella, gorgonzola, pere, nocie
miele. Per l'alternativa alla pizza, il menu
propone, tra gli antipasti: tris di tartare di

manzo; tris di vellutate colorate di
verdure con crostini; marinati di pesce;
polipo arrostito su cremadifinocchio;
seppie e porcini. La varieta dei primi
piatti: tortiglioni al fume; spaghettialla
carbonara e tartufo; pappardelle al ragu
bianco di coniglio; gnocchi e tagliatelle al
ragu di carni tagliato al coltello;
tagliatelle mare bianco; ravioloni ripieni
di carciofi su cremadipecorinoe
granelladilonza; ciavattoni con erbe di
campo e calamaretti; spaghettialle
vongole e profumo di limone; mezze
maniche all'uovo conragudispigolae
zafferano; ciavattoni allo scoglio.

»Info IL Pincio, via Circonvallazione 63,
Ancona. Tel:07156672.




