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L’EVENTO

A
nnunciata come un ap-
puntamento da non per-
dere, la giornata formati-
va per scoprire il mondo

dell’olio extravergine d’oliva, e
le tecniche per degustarlo e ab-
binarlo al meglio, si è trasfor-
mata in un grande successo. In-
fatti, il progetto I Dedicati di Oli-
talia di Cancelloni Experien-
ce, dedicato al mondo dell’ex-
travergine d’oliva ha saputo
proporre corrette tecniche di as-
saggio e di food pairing, ovvero
il sapiente accostamento di due
o più alimenti considerando il
loro compostomolecolare e aro-
matico.
L’appuntamento che si è svol-

to ieri pomeriggio nella sala Ex-
perience della Cancelloni Food
Service Spa ha visto la parteci-
pazione diMarcello Scoccia, as-
saggiatore professioni-
sta dell’Organizzazione Nazio-
nale Assaggiatori Olio di Oliva,
lo chef Olitalia Ignazio Branca-
to e lO chef Paolo Trippi-
ni del Ristorante Trippini di Ci-
vitella del Lago con vista sul la-
go di Corbara. Tutti professioni-
sti che vantano esperienze di ca-
raturamondiale. 
Dopo l’introduzione di carat-

tere teorico sullemodalità di de-

gustazione e di pairing tenuta
da Marcello Scoccia e Igna-
zio Brancato, Paolo Trippini ha
dato dimostrazione pratica del-
la creazione di alcune ricette, ri-
sultate ottime al palato dei pre-
senti. Se infatti la degustazione
richiede una tecnica particola-
re, comprensiva di una doppia
analisi, olfattiva e gustativa,
il food pairing, dal canto suo,
segue un preciso diktat, basato
sulla composizione molecolare
e aromatica degli alimenti che,
per similitudine o per contra-
sto, finiranno per offrire nuove
combinazioni di sapori. Con ol-
tre cinquant’anni di attività e
4mila clienti nella ristorazione
commerciale e collettiva, Can-
celloni Food Service Spa si po-
ne infatti come un vero e pro-
prio punto di riferimento per i
professionisti dell’Ho.Re.Ca.
(Hotellerie-Restaurant-Ca-
fé) delCentro Italia. 

LuigiFoglietti

GIOVEDÌ A TOLENTINO

I
l suo è uno dei nomi che
negli ultimi anni ha mag-
giormente attirato l’atten-
zione di chi ama i talenti

vocali del nuovo jazz, non so-
lo in Italia. Eleonora Bianchi-
ni, giovane vocalist perugina
chevive traRomae ilmondo,
questo giovedì aggiungerà
un altro tassello importante
alla sua storia artistica: in oc-
casione della rassegna jazz
proposta dal Teatro Politea-
ma di Tolentino, presenterà
lo spettacolo “Back to verse”
insiemealla formazione com-
posta daMarcello Lupoi, Pie-
tro Paris e Lorenzo Brilli (ini-
zio alle 21.15). Dagli standard
più noti alle raffinate atmo-
sfere di George Gershwin e
Cole Porter, arrivando fino ai
Beatles.Un’occasioneghiotta
anche per chi nonhamai visi-
tato l’affascinante centro per
le arti performative marchi-
giano, progettato da Michele
De Lucchi, che con la nuova
superstrada è a circa un’ora
d’auto dal capoluogo regiona-
le. Per la Bianchini questo fi-
nale d’anno appare partico-
larmente impegnativo, con
un’altro appuntamento da
fissare in agenda: il 14 dicem-
bre alle 21.00 l’artista umbra
si esibirà al Teatro Studio
dell’Auditorium Parco della
Musica di Roma. La serata
dal titolo “Lamusica che uni-
sce” la vedrà dividere il palco
con la collega Laura Lala;
questa volta con Eleonora
Bianchini ci saranno Marco
Siniscalco al basso, Alessan-
droMarzi alla batteria e Seby
Burgio al piano. Per chi inve-
ce attende di vederla su un
palcoscenico più vicino, la
cantante perugina sarà prota-
gonista per la festa della don-
nadella rassegnaFood& jazz
dal vino al ristorante dell’Ho-
tel Giò di Perugia. Durante
l’appuntamento dell’8 marzo
verrà presentato l’ultimo al-
bum “Surya”, con i vini della
Cantina Goretti e le opere del
pittore Stefano Chiacchella a
fare da contorno alla cena
pre-concerto.

MicheleBellucci

POSTMODERNISSIMO
Troppa grazia (17.15 19.15)
Il vizio della speranza
(17.30 21.30) In guerra
(21.15) Styx (19.15) VOST
Summer (17.00) VOST
SANT’ANGELO
Le ninfee di Monet (17.00
21.15) Morto tra una
settimana… o ti ridiamo i
soldi (16.30 18.30 21.15)
MÉLIÈS
Chesil Beach (18.30)
Transfert (21.30)
ZENITH
Il ragazzo più felice del
mondo (22.00) Tutti lo
sanno (17.15 19.45)
UCI CINEMAS
Conta su di me (17.30
20.10) Robin Hood (16
17.10 19.40 22.10) A private
war (17.50 21.50) Morto
tra una settimana… o ti
ridiamo i soldi (20.20
22.40) Le ninfee di Monet
(19.30) Troppa grazia
(20.00 22.45) Halloween
(2018) (21.30) VM14
Widows ( 22.35) Piccoli
brividi 2 – I fantasmi di
Halloween (18.30) Red
zone (17.20 22.50) Animali
fantastici: i crimini di
Grindelwald (17.00 17.40
19.10 19.50 21.30 22.30)
(18.30 22.00) 3D Ti
presento Sofia (16.20)
THE SPACE GHERLINDA
Animali fantastici: i
crimini di Grindelwald
(16.05 16.35 19.05 21.05) Lo
schiaccianoci e I quattro
regni (16.15 17.15 18.45) A
private war (16.40 19.25
22.10) A star is born (19.35
22.05) Conta su di me
(16.35 19.15 21.55) Cosa fai
a Capodanno? (20.00) Il
mistero della casa del
tempo
(17.30) Il
sindaco
(17.50
22.20) Le
ninfee di
Monet
(20.00)
Morto tra
una
settimana…
O ti
ridiamo i
soldi (15.45
18.00 22.25) Red zone
(19.35 22.30) Robin Hood
(16.45 19.30 22.15) Ti
presento Sofia (22.35)
Troppa grazia (17.20 19.55)
Upgrade (21.20) Widows -
eredità criminale (22.00)

LA RIEVOCAZIONE

I
l Rione è cresciuto e lo spirito
di appartenenza e l’orgoglio
nel dichiarare e mostrare di
essere di Porta Eburnea, si

sente sempre più. Le parole del
neoconsole, StefanoCascianelli,
fissano un momento chiave
nell’avvicinamento alla quarta
edizione di Perugia 1416: il giura-
mento dei Savi. La cerimonia,
nel saloned’onoredella stazione
di Fontivegge, è stata anche oc-
casione per fare il punto su ini-
ziative in cantiere e passi avanti
compiuti.
Il rione, oggi, ad esempio, può
contare su una sartoria per rea-
lizzare un guardaroba di vestiti
d’epoca, coordinata da Chiara
Bornacin, ma anche su intra-
prendenti gruppi, come il “Colo-
riamo il rione”, formato per cu-
rare gli allestimenti e gli eventi
(guidato da Luca Spaccini), e i
“Magnifici giovani di Porta Ebur-
nea”, che vuol dare vitalità alle
iniziative (col contributo di Leti-
zia Rossi e Francesco Ciambotti-
ni). Ma la crescita di Porta Ebur-
nea simisura anche gli appunta-
menti della scuola di tamburini,
diretta da Stefano Riccini (lezio-
ni ogni venerdì alle 21, al Centro
Shalom di Santo Spirito), e il
consolidamento dei gruppi ta-
verna, corteo, gadget-merchan-
dising, degli atleti e comunica-

zione. In quasi tre anni ormai
nei rioni si è creata una vera e
propria rete di contatti, frequen-
tazioni, esperienze e attività che
il nuovo consiglio dei Savi dovrà
rappresentaree sintetizzare.
Un compito che col neo console,
spetterà agli altri savi, freschi di
giuramento: il priore Claudio
Fortunelli, il capitano Marco
Barlozzo, l’alfiere FedericoMaz-
zi, il massaro Pamela Fiorucci, il
notaro Stefania Quaglia, il pro
console Irene Angeletti, Rossa-
noFelicetti, savio condelega alla
taverna e alla sicurezza, Daniela
Ferranti, savio con delega al cor-
teo, Maurizio Modugno, savio
con delega agli atleti, Valentina
Vignoli, savio con delega al grup-
po tamburini e taverna.
Una cerimonia cui affreschi e de-
cori della sala ottocentesca han-
no dato solennità, con il console
che ha parlato di scelta non ca-
suale. «Porta Eburnea è l’armo-
nicamiscela di un territorio arti-
colato contraddistinto compo-
stodalla parte anticadella città e
dal contado,ma anche dalla par-
te nuova cui appartiene anche
Fontivegge». Quale segno di vici-
nanza, hanno assistito al giura-
mento anche i consoli Michele
Bellaveglia di Porta Santa Susan-
na, Fausto Guglielmi di Porta
San Pietro, Francesco Pinelli di
Porta Sole e il priore di Porta
Sant’Angelo, FabrizioBaldoni.

FabioNucci

Eleonora
Bianchini,
jazz perugino
al top

seguedalla primapagina

A volte le loro storie finiscono
nelle ultime pagine delle narra-
zioni che in giornate come quel-
la di domenica scorsa svolgono
il tema dell’impegno contro la
violenza sulle donne.Dove sono
se sono vive? Dov’è il cadavere
se sono morte? Spesso, per la
natura dei fatti, le indagini ven-
gono archiviate lasciando tutte
le domande sospese a
mezz’aria. Una spinta verso
l’oblio che anche in Umbria in-
combe su alcune donne inghiot-
tite da quella nebbia che ha av-
volto le loro esistenze e non le
hapiù restituite.
Lucia Ciocoiu, badante romena
di 42 anni, per esempio. E’ scom-
parsa da Ponte Felcino il 29 di-

cembre del 2008. Raccontano
che la mattina alle 7,30 non
c’era più: se ne sarebbe andata
chissà dove attraverso la piana
del Tevere vestita alla meglio.
Gli investigatori hanno percor-
so tutti gli itinerari che di volta
in volta sono stati segnalati da
indizi di varia natura fino all’ar-
chiviazionedatata2016.Oppure
Barbara Corvi, 35 anni,marito e

due figli, che è stata vista l’ulti-
mavolta il tardopomeriggiodel
27 ottobre 2009 nella sua Mon-
tecampano di Amelia. L’inchie-
sta che ne è scaturita si è spinta
fino in Calabria: una sua cogna-
ta è scomparsa alla stessa ma-
niera. Ogni anno le amiche fan-
no una fiaccolata per ricordar-
la. Chiedono giustizia per un
femminicidio. Ma il caso è stato

archiviato, senza colpevoli.
E’ invece ancora aperta la storia
di Sonia Marra, 25 anni, scom-
parsa da Perugia il 16 novembre
2006. C’è un processo in corso.
Un ragazzo conosciuto alla
scuola di teologia diMontemor-
cino è stato assolto in primo gra-
do dall’accusa di averla uccisa.
Presto ci sarà l’appello e poi ci
vorrà tempo per conoscere al-
meno una verità giudiziaria. La
nebbia che inghiotte le scom-
parse è un blob al quale non si
riesce a dare forma e sostanza.
E’ un blob da tenere d’occhio,
però: un qualche bagliore può
rompere un giorno la sua coltre
e far riaprire i fascicoli chiusi
sul nulla. Ed è l’atteggiamento
di chi non si arrende.

AlvaroFiorucci

D
omani Giacomo Sintini,
training developmentma-
nager di Randstad Italia
nonché Presidente dell’as-

sociazione Jack Sintini, parlerà
a studenti e cittadini di come
“Allenarsi per il futuro” all’inter-
no della manifestazione Sta-Ge,
gli Stati generali dei giovani per
l’istruzione, la formazione e il la-
voro (appuntamento alle 10.10
alla Sala dei Notari, ingresso gra-

tuito). Un incontro che sottoli-
nea quanto la figura del pallavo-
lista sia di grande ispirazione
per moltissime persone e che il
suo invito ad essere più solidali
venga preso molto sul serio. Lo
testimonia il successo del Galà
del sorriso 2018, che ha visto la
partecipazione di oltre 300 per-
sone alla cena di beneficenza or-
ganizzata per dare il via alla rac-
colta fondi “Regala un sorriso

per Natale”. L’evento organizza-
to nella sede della Bcc Umbria a
Mantignana di Corciano, servi-
rà a donaremomenti di serenità
e speranza ai bambini e ragazzi
in cura presso i reparti di on-
co-ematologia pediatrica
dell’ospedale Santa Maria della
misericordia di Perugia.Ma l’an-
no che sta volgendo al termine
ha visto l’associazione di Sintini
protagonista di altre importanti

azioni in Umbria, come l’acqui-
sto di un puntatore oculare do-
nato all’Hospice di Perugia, di
un kit di pronto soccorso per la
residenza La Pietra Scartata e di
strumenti oculistici per la Casa
della Salute di Castiglione del
Lago (questi insieme all’altro ex
pallavolista Damiano Pippi).
Tutti i progetti sono approfondi-
ti sul sito associazionegiacomo-
sintini.it.

A lezione tra i fornelli
Magione, l’olio d’oliva
sempre protagonista

TANTE INIZIATIVE IN CANTIERE PER IL RIONE GIORNATA FORMATIVA CON GLI CHEF

Due momenti della giornata formativa di ieriIl giuramento dei nuovi savi a Fontivegge

Eleonora Bianchini

Con Sintini vincono sorriso e solidarietà

Perugia 1416
Porta Eburnea, i nuovi Savi
partono da Fontivegge

Salviamo le scomparse dall’oblio

Sonia
Marra
La sua
scomparsa
è ancora
un mistero

Jack Sintini al Gala del sorriso

Il signore in giallo
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